ACCADEMIA NAZIONALE
DELL'OLIVO E DELL'OLIO

NOTIZIARIO n. 9 - settembre 2023

CONVEGNO SULL’INNOVAZIONE 28 e 29 SETTEMBRE A SPOLETO — Ultimi giorni per iscriversi
Mancano pochi giorni per iscriversi al Convegno “Innovazione per la sostenibilita e la qualita e sicurezza della
filiera olivicolo-olearia”, che si terra a Spoleto presso il Complesso di S. Nicold. Il convegno si articola in due
giornate ed & a partecipazione gratuita, previa registrazione obbligatoria entro il 27 p.v. alle ore 10. Per
iscriversi & necessario compilare ed inviare la scheda alla segreteria.

Programma e scheda sul sito dell’Accademia (www.accademiaolivoeolio.com/interna.asp?idPag=273)

TORNATA NELLE MARCHE

L’Accademia organizza una Tornata nelle Marche per approfondire aspetti dell’olivicoltura da mensa con
particolare attenzione alla valorizzazione dell’Ascolana tenera. L’evento si terra nei giorni 22 e 23 settembre
2023 ad Ascoli Piceno, nel cuore dell’areale della DOP ‘Oliva Ascolana del Piceno’. La tornata & curata dal
Prof. Enrico Maria Lodolini, Accademico ordinario, e dalla Dr.ssa Veronica Giorgi, Accademica corrispondente.
Programma e altre informazioni consultabili sul sito dell’Accademia.
www.accademiaolivoeolio.com/Gest/gestPag.asp?idpag=265&azione=modifica&idCat=29&linPag=0

PROGETTO TRIECOL

Si & svolto presso la Cittadella regionale a Catanzaro il 13 settembre scorso il convegno conclusivo di Triecol.
Il progetto relativo al “Trasferimento delle innovazioni in agricoltura e sviluppo ecosostenibile per un’olivicoltura
di qualita”, promosso dal Consiglio per la ricerca in agricoltura e I'analisi dell'economia agraria (Crea) di Rende
con il Crea Politiche e Bioeconomia ha coinvolto la nostra Accademia per una parte della divulgazione e
comunicazione. L’iniziativa & stata finanziata dal PSR Calabria 2014/2020, attraverso lintervento 1.2.1
“Sostegno per progetti dimostrativi e azioni di informazione”, con l'obiettivo di informare gli operatori del
comparto olivicolo-oleario e i tecnici del settore sulle soluzioni e sulle innovazioni messe a punto dalla ricerca
per un’olivicoltura calabrese innovativa, sostenibile e competitiva sui mercati.

MASTER DI PRIMO LIVELLO SSASC

L’Accademia ha dato il patrocinio al Master di primo livello in Scienze Sensoriali per un’Alimentazione Sana e
Consapevole (SSASC) promosso dal Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambiental
dell’'Universita di Pisa sotto I'egida del Centro Interdipartimentale di Ricerca Nutraceutica e Alimentazione per
la Salute Nutrafood. Per approfondimenti consultare la pagina web dedicata: www.agr.unipi.it/master-di-primo-
livello-in-scienze-sensoriali-per-unalimentazione-sana-e-consapevole/

CONCORSO NAZIONALE MONNA OLIVA

L’Accademia ha concesso il patrocinio alla IX edizione 2023 del Concorso Nazionale Monna Oliva, premio per
le migliori olive da tavola. La premiazione si & svolta il 9 settembre nei locali del Parco dell’Appia Antica. Il
resoconto della cerimonia e le aziende premiate sono riportate al link ://www.umao.it/

NUMERO SPECIALE

L’accademico Prof. Giuseppe Rotundo, con | colleghi Gianluca Paventi e Giacinto Germinara ha curato il
numero speciale "Biological activity of plant compounds and extracts, 3nd Edition" per la rivista Molecules. Gli
interessati potranno trovare tutte le informazioni al seguente indirizzo:
https://www.mdpi.com/journal/molecules/special_issues/Biological Plant Compounds_Extracts 3

Gli articoli estesi sono consultabili sul sito cliccando sul Notiziario relativo (vedi tendina Notiziari a sinistra)
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